
Újdonságok
Miele beépíthető készülékek 



Mi is a szuvidálás?
A profi konyhákban ez a párolási 
módszer, amely intenzívebb 
ízélményt garantál, már régóta bevált 
gyakorlat. A szuvidálás gőzpárolóban 
történik alacsony, fokra pontos, 
egyenletes hőmérsékleten hosszabb 
időn keresztül. Az élelmiszer 
kinézete, formája, ásványi anyagai 
és a vitaminjai megmaradnak. A 
vákuumfiókkal húst, halat, zöldséget, 
gyümölcsöt készíthet elő szuvidálásra. 

Készletezés, tárolás
A vákuumozott élelmiszerek 
tovább eltarthatók. Rövid távon 
a hűtőszekrény Perfect-Fresh 
zónájában, ahol a vákuumozott halak 
és a zöldségek tovább maradnak 

frissek anélkül, hogy az ízüket 
vagy a minőségüket elveszítenék. 
Mélyhűtőben pedig a vákuum megvéd 
az íz- vagy illatátviteltől. És nem 
utolsó sorban a kenyér és a zsemle 
levákuumozva szobahőmérsékleten 
hosszú ideig friss marad. 

Adagolás
Ha a sajtot, fűszereket vagy szalámit 
kisebb egységekbe adagolja, akkor 
mindig friss alapanyag kerül a kezébe. 
A puha sajt vákuumozva jelentősen 
hosszabb ideig marad frissen 
hűtőszekrényben. Egy adag lasagne 
vákuumtasakban kényelmesen 
felmelegíthető gőzpárolóban. 
Kirándulásokhoz az élelmiszereket 
pl. müzlit a vákuumozó fiókban tudja 
adagolni. Így helytakarékos és tiszta 
lesz a szállítás. 

Marinálás
Intenzív ízű húst vagy halat szeretne? 
Marinálja az élelmiszert a megszokott 
módon és vákuumozza le a Miele 
vákuumozó fiókkal. A vákuum hatására 
a marinád íze felerősödik, mivel az 
aromák nem oxidálódnak. A fűszerek 
így közvetlenül és koncentráltan járják 
át az élelmiszert. 

Tárolóedények vákuumozása
A vákuumozható tárolóedények 
ideálisak nyomásra érzékeny 
élelmiszerekhez, zöldségekhez, 
fűszerekhez valamint pl. 
felvágottakhoz. A vákuumozó fiókban 
egyszerűen csatlakoztatni kell egy 
adaptert a tárolóedényhez és a 
vákuumozási folyamat során a benne 
lévő levegő eltávolodik.     

Az új vákuumozó fiók sokféle 
felhasználási lehetőséggel 
rendelkezik.  Alapfunkciója nagyon 
egyszerű: a vákuumtasakból, 
amelybe az élelmiszert csomagoltuk, 
kiszívjuk a levegőt (különösen az 
oxigént), amely ezután légmentesen 
lezár. Így hosszabb ideig megőrizhető 
az élelmiszer minősége. Ezenkívül 
a vákuumozó fiókkal lehet az 
élelmiszereket a szuvidálásra 
előkészíteni.    

Újdonság!
Kamrás vákuumozó fiók



EVS 6114 Beépíthető kamrás vákuumozó fiók

•  DESIGN: PureLine; ContourLine; Üveg kezelőpanel 
szenzoros gombokkal; Kezelőpanel szimbólumos 
feliratozással; Fogantyú nélküli

•  ÉLVEZETI ÉRTÉKET NÖVELŐ TERMÉKJELLEMZŐK:  
Szuvidolásra való előkészítés; Élelmiszerek  
hosszabb eltarthatósága; Élelmiszerek marinálása

•  FELHASZNÁLÁSI TERÜLET: Élelmiszerek vákuumozása; 
Élelmiszerek marinírozása; Élelmiszerek adagolás; 
Tárolóedény vákuumozása; Eredeti csomagolás 
visszazárása

•  KEZELÉSI KÉNYELEM: Teljesen kihúzható fiók  
(kényelmes ki- és bepakolás); Push-to-Open  
mechanizmus; Vákuumozás erősségének fokozata: 
1-3; Vákuumozás fokozatának LED kijelzője;  
Hegesztési fokozat: 1-3; Hegesztési fokozat LED  
kijelzője; Stop-funkció; Maximális tasaknagyság 
(mm): 250-350; Vákuumkamra térfogata (l): 8

•  VÁKUUMOZÁSI TECHNIKA: Nemesacél-vákuumkamra; 
Vákuumpumpa szívóteljesítménye (m³/h): 4

•  ÁPOLÁSI KÉNYELEM: Nemesacél front Cleansteel 
felülettel; Sima felületű érintő kijelző; Alulnyomás 
pumpa szárítási menetének kijelzője; Kicserélhető 
hegesztési felület

•  BIZTONSÁG: Biztonsági kikapcsolás
•  MŰSZAKI ADATOK: Készülék mérete mm-ben  

(szélesség x magasság x mélység): 595 x 140 x 545; 
Hasznos belső magasság (mm): 80

•  TARTOZÉKOK: Adapter tárolóedények vákuumozá-
sához; Csatlakozó kábel dugaljjal; Vákuumtasak; 
Vákuumtasak száma (180 x 280 mm): 50 db;  
Vákuumtasak száma (240 x 350 mm): 50 db

• VÁLASZTHATÓ SZÍNEK: nemesacél/cleansteel

• JAVASOLT ÁFÁS FOGYASZTÓI ÁR: 679.900,-

EVS 6214 Beépíthető kamrás vákuumozó fiók

•  DESIGN: PureLine; ContourLine; Üveg kezelőpanel 
szenzoros gombokkal; Kezelőpanel szimbólumos 
feliratozással; Fogantyú nélküli

•  ÉLVEZETI ÉRTÉKET NÖVELŐ TERMÉKJELLEMZŐK:  
Szuvidolásra való előkészítés; Élelmiszerek  
hosszabb eltarthatósága; Élelmiszerek marinálása

•  FELHASZNÁLÁSI TERÜLET: Élelmiszerek vákuumozása; 
Élelmiszerek marinírozása; Élelmiszerek adagolás; 
Tárolóedény vákuumozása; Eredeti csomagolás 
visszazárása

•  KEZELÉSI KÉNYELEM: Teljesen kihúzható fiók  
(kényelmes ki- és bepakolás); Push-to-Open  
mechanizmus; Vákuumozás erősségének fokozata: 
1-3; Vákuumozás fokozatának LED kijelzője;  
Hegesztési fokozat: 1-3; Hegesztési fokozat LED  
kijelzője; Stop-funkció; Maximális tasaknagyság 
(mm): 250-350; Vákuumkamra térfogata (l): 8

•  VÁKUUMOZÁSI TECHNIKA: Nemesacél-vákuumkamra; 
Vákuumpumpa szívóteljesítménye (m³/h): 4

•  ÁPOLÁSI KÉNYELEM: Nemesacél front Cleansteel 
felülettel; Sima felületű érintő kijelző; Alulnyomás 
pumpa szárítási menetének kijelzője; Kicserélhető 
hegesztési felület

•  BIZTONSÁG: Biztonsági kikapcsolás
•  MŰSZAKI ADATOK: Készülék mérete mm-ben  

(szélesség x magasság x mélység): 595 x 140 x 545; 
Hasznos belső magasság (mm): 80

•  TARTOZÉKOK: Adapter tárolóedények vákuumozá-
sához; Csatlakozó kábel dugaljjal; Vákuumtasak; 
Vákuumtasak száma (180 x 280 mm): 50 db;  
Vákuumtasak száma (240 x 350 mm): 50 db

• VÁLASZTHATÓ SZÍNEK: nemesacél/cleansteel, 
 obszidián fekete, briliáns fehér, havanna barna

• JAVASOLT ÁFÁS FOGYASZTÓI ÁR:  679.900,-

Újdonság!
Kamrás vákuumozó fiók



DA 5796 W Next fali páraelszívó

•  DESIGN: fali páraelszívó, nemesacél színben, egyedi 
illesztés vevői kérésre lehetséges 

•  ÜZEMMÓDOK: Kivezetéses üzemmód, keringtetéses 
üzemmód; külső motoros

•  KEZELÉSI KÉNYELEM: Nyomógombok LED-del; Moso-
gatógépben tisztítható nemesacél zsírszűrő száma: 
2; CleanCover; Akusztikai csomag; Biztonsági 
kikapcsolás; Utánfutási idő 5 vagy 15 perc; Zsírszűrő; 
Aktívszén szűrő telítettség kijelző programozható 

•  MÉRETEK: 90 cm széles készülék
•  FELSZERELTSÉG: 2 darab kivehető, mosogatógépben 

tisztítható nemesacél zsírszűrő; CleanCover bevonat 
a készülék belső részében a könnyű tisztíthatósá-
gért; Kivezető csatlakozás felül és falhoz ∅150 mm; 
Teleszkóposan állítható kéményrész; Visszacsapó 
szelep; ECO-Motor (egyenáramú motor)

•  SZÍVÓTELJESÍTMÉNY: Kivezetett üzemmód esetén = 3. 
teljesítmény fokozaton: 400 m3/h, intenzív fokozaton: 
620 m3/h; Keringtetéses üzemmód esetén = 3. 
teljesítmény fokozaton: 320 m3/h, intenzív fokozaton: 
430 m3/h

•  BIZTONSÁG: biztonsági kikapcsolás
•  TARTOZÉK: XKS 3000 Z Con@ctivity 2.0 kommuniká-

ciós adóegység főzőlaphoz; Visszacsapó szelep
•  RENDELHETŐ TARTOZÉK: DUW 20 átalakító szett ke-

ringtetéses üzemmódhoz; DKF 12-1 aktív-szén szűrő; 
Szűkítőcsonk 150 – 125 mm ∅; DARC 6 távirányító; 
DSM 406 vezérlő modul; DASD 150 hangtompító; 
DMK 150 fali átvezető készlet

• JAVASOLT ÁFÁS FOGYASZTÓI ÁR: 429.900,-

DA 2806  mennyezeti páraelszívó

•  DESIGN: mennyezeti páraelszívó, nemesacél színben
•  ÜZEMMÓDOK: Kivezetéses üzemmód, keringtetéses 

üzemmód; külső motoros
•  KEZELÉSI KÉNYELEM: Nyomógombok LED-del; Moso-

gatógépben tisztítható nemesacél zsírszűrő száma: 
2; CleanCover; Biztonsági kikapcsolás; Utánfutási 
idő 5 vagy 15 perc; Zsírszűrő; Aktívszén szűrő telített-
ség kijelző programozható 

•  MÉRETEK: 90 cm széles készülék
•  FELSZERELTSÉG: 2 darab kivehető, mosogatógépben 

tisztítható nemesacél zsírszűrő; CleanCover bevonat 
a készülék belső részében a könnyű tisztíthatóságért; 
Kivezető csatlakozás felül, hátul, oldalt ∅150 mm; 
Visszacsapó szelep; ECO-Motor (egyenáramú motor)

•  SZÍVÓTELJESÍTMÉNY: Kivezetett üzemmód esetén = 3. 
teljesítmény fokozaton: 500 m3/h, intenzív fokozaton: 
750 m3/h; Keringtetéses üzemmód esetén = 3. 
teljesítmény fokozaton: 380 m3/h, intenzív fokozaton: 
470 m3/h

•  BIZTONSÁG: biztonsági kikapcsolás
•  TARTOZÉK: XKS 3000 Z Con@ctivity 2.0 kommuniká-

ciós adóegység főzőlaphoz; Visszacsapó szelep
•  RENDELHETŐ TARTOZÉK: DUU 2900 átalakító szett 

keringtetéses üzemmódhoz; DKF 20-1 aktív-szén 
szűrő; DARC 6 távirányító, DSM 406 vezérlő modul; 
DASD 150 hangtompító; DMK 150 fali átvezető 
készlet

• JAVASOLT ÁFÁS FOGYASZTÓI ÁR: 639.900,-

EcoMotor 
Nagy szívóteljesítményű 

egyenáramú motor, amely nagyon 
halk és energiatakarékos.

Nemesacél zsírszűrő 
Kényelmes tisztítás: a kiváló 
minőségű nemesacél zsírszűrő 
mosogatógépben tisztítható és 
nagyon hosszú élettartamú.

Con@ctivity 2.0 
A Con@ctivity 2.0 automatikus 
funkciónak köszönhetően a 
páraelszívó kommunikál a 
főzőlappal: feldolgozza a főzőlapon 
beállított értékeket, és továbbítja 
az információkat a páraelszívó 
vezérlésének. Ekkor a páraelszívó 
automatikusan kiválasztja a megfelelő 
teljesítményfokozatot, és ezáltal 
mindig optimális beltéri klímát teremt.

Nagyteljesítményű  
LED-izzó 

Környezetbarát és rendkívül tartós: 
mindössze 2 W teljesítménnyel 
egyenletesen, meleg fénnyel világítja  
be a főzőlapot.

Páraelszívók
Kézművesség német minőségben!



H 6401 BM Mikrohullámmal kombinált 
beépíthető sütő

•  DESIGN: PureLine; DirectSensor kijelző
•  ÉLVEZETI ÉRTÉKET NÖVELŐ JELLEMZŐK:  

Húsmaghőmérő tű
•  ÜZEMMÓDOK: Hőlégkeverés plusz; Barnító sütés; 

Felolvasztás; Felső sütés; Grill; Légkeveréses grill; 
Több mint 60 automatikus program; Sütőautomatika; 
Alacsony hőmérsékletű sütés; Mikrohullám; Mikro-
hullámú üzemmód sütőautomatikával; Mikrohullámú 
üzemmód grillel; Mikrohullámú üzemmód hőlégkeve-
rés plusszal; Mikrohullámú üzemmód légkeveréses 
grillel; Speciális alkalmazások

•  KEZELÉSI KÉNYELEM: Popcorn-funkció; Pontos idő 
kijelzése; Dátum kijelzése; Stopper; Időtartam tárolás 
órában: 200; Start-stop programozás; Kikapcsoló 
automatika; Valós hőmérséklet kijelzése; Javasolt 
hőmérséklet; Javasolt mikrohullámú teljesítmény 
minden üzemmódhoz; Gyorsindítás mikrohullám 
üzemmódban; 20 saját program; Egyedi beállítások

•  SÜTŐTÉR: 43 literes sütőtér; Halogén világítás,  
izzók száma felül: 1

•  TISZTÍTÁSI KÉNYELEM: Nemesacél front CleanSteel 
felülettel; Nemesacél sütőtér PerfectClean strukturált 
felülettel; Lehajtható grillfűtőszál

•  HATÉKONYSÁG ÉS TARTÓSSÁG:  
Maradékhő felhasználás; Gyors felfűtés

•  BIZTONSÁG: Készülékhűtés hideg frontfelülettel; 
Biztonsági kikapcsolás; Reteszelés

•  MŰSZAKI ADATOK: Beépítési méretek (fülkeméret) 
mm-ben (szélesség x magasság x mélység):  
560-568 x 448-452 x 550

•  TARTOZÉKOK: 1 db kombinált sütőrács  
PerfectCleannel; 2 db üvegtepsi

•  VÁLASZTHATÓ SZÍNEK: nemesacél/cleansteel, 
 obszidián fekete, briliáns fehér, havanna barna

• JAVASOLT ÁFÁS FOGYASZTÓI ÁR: 679.900,-

Nemesacél sütőtér 
PerfectClean felülettel  

A kombinált berendezés sütőtere 
különleges struktúrájú nemesacélból 
készült, a felülete pedig PerfectClean 
bevonatot kapott. Így kevésbé 
karcolódik, tisztítása pedig 
lényegesen könnyebb, mint a 
hagyományos nemesacél sütőtereké. 
A PerfectClean bevonatú felületek 
egyedülállósága a tapadásgátló 
hatásban rejlik: már sütés közben 
is sokkal kevesebb szennyeződés 
rakódik le a sütőtér falaira.

Kombinált mikrohullámú 
üzemmódok  
Rugalmas és időtakarékos: 
a különböző üzemmódok 
és a mikrohullámú funkció 
összekapcsolásával akár  
30% időt is megtakaríthat.

Automatikus programok  
Több, mint százféle étel varázsütésre: 
legyen szó kenyérről, süteményről 
vagy húsról, a gép teljesen 
automatikusan elkészíti azokat.

Popcorn-gomb  
Csak egy gombnyomás: 

gyorsan és egyszerűen elkészül egy 
csomag pattogatott kukorica.

Mikrohullámú üzemmóddal kombinált sütők
Egyéniség, akárcsak Ön 



DGC 6860 Kombi gőzpároló

•  DESIGN: PureLine; M-Touch kijelző
•  ÉLVEZETI ÉRTÉKET NÖVELŐ JELLEMZŐK: Klímaszenzor; 

Menüpárolás ízek és illatok keveredése nélkül; Kábel 
nélküli húsmaghőmérő

•  ÜZEMMÓDOK: Gőzpárolás; Kombinált párolás;  
Több mint 200 automatikus program; Grill Nagy;  
Grill kicsi; Légkeveréses grill; Hőlégkeverés plusz; 
Felső-/Alsó hő; Felső hő; Alsó hő

•  KEZELÉSI KÉNYELEM: Motorosan nyíló kezelőpanel; 
Automatikus menüpárolás; Pontos idő; Dátum 
kijelzés; Stopper; Start-Stop programozás; Valós 
hőmérsékletkijelző; Javasolt hőmérséklet; 20 saját 
program; Egyedi beállítások

•  PÁROLÓTÉR: XXL-párolótér; 68 literes párolótér; 
PerfectClean kivehető rács; Halogén világítások 
száma: 2

•  TISZTÍTÁSI KÉNYELEM: Nemesacél front CleanSteel 
felülettel; PerfectClean nemesacél párolótér  
strukturált felülettel; Külső gőzelőállítás;  
Tisztítóprogramok: áztatás, öblítés, szárítás

•  HATÉKONYSÁG ÉS TARTÓSSÁG: Energiatakarékos 
világítás; Gyors felfűtés

•  BIZTONSÁG: Készülékhűtő rendszer és hideg  
készülékfront; Biztonsági kikapcsolás; Reteszelés

•  MŰSZAKI ADATOK: Beépítési méretek (fülkeméret) 
mm-ben (szélesség x magasság x mélység):  
560-568 x 593-595 x 555

•  TARTOZÉKOK: 1 db PerfectClean univerzális tepsi;  
1 db PerfectClean kombinált rács; 2 db Nemesacél 
párolóedény perforált aljú, 1 db Nemesacél páro-
lóedény zárt aljú; Szakácskönyv; FlexiClip HFC 71 
kihúzható sín

•  VÁLASZTHATÓ SZÍNEK: Nemesacél/Cleansteel;  
Obszidián fekete; Briliáns fehér; Havanna barna

• JAVASOLT ÁFÁS FOGYASZTÓI ÁR: 1.499.900,-

MultiSteam  
A Miele kombi gőzpárolóval 

minden egyéni kívánságának eleget 
tehet, akár ropogósra, akár puhára 
szeretné párolni az ételeket.  
A tökéletes végeredményről a Miele 
MultiSteam technológiáján alapuló 
külső gőzelőállítás gondolkodik.  
A gyors gőzképzést és felmelegítési 
időt, a gőzelosztást és az egyenletes 
párolást hat befúvónyílás biztosítja.

68 literes párolótér
Helyben nincs hiány: akár tíz fős 
komplett menüről, akár egész halról 
vagy szárnyasról van szó, hely mindig 
lesz bőven.

M-Touch kezelőfelület 
A design jegyében született  
a beépíthető berendezésekhez 
készült Miele Touch kezelőfelület.  
A kialakítás alapvető jegyei mindenhol 
ugyanazok, ami teljesen egységes 
formavilágot biztosít minden 
beépíthető Miele készüléknél.  
Az M-Touch felületen minden fő 
funkció gyorsgombbal lehívható, 
a többi funkció pedig a kijelzőről 
vezérelhető.

Motorosan nyíló 
kezelőpanel  

Kényelmes: a kezelőpanel érintésre 
nyílik, itt találjuk a víztartályt, 
a kondenzvíz tartályt és a 
húsmaghőmérő tűt.

Kombi gőzpárolók
Ételek kifinomult sütési és párolási programokkal  

Kábel nélküli  
húsmaghőmérő tű  

Nem kell többé folyamatosan 
odafigyelni: a kijelző mutatja a 
hátralévő időt, így pontosan tudjuk, 
hogy mikor lesz kész a hús, a hal  
vagy a szárnyas.

Szuvidálás   
Szöveg: A kombi gőzpároló 

kiválóan alkalmas húsok, halak 
szuvid párolására, hiszen ezekben 
a készülékekben fokra pontosan 
beállítható a hőmérséklet. Az intenzív 
ízélmény garantált.



Beépítési vázlatok

*Készülék üvegfronttal
**Készülék nemesacél fronttal

*Készülék üvegfronttal
**Készülék nemesacél fronttal

EVS 6114 Beépíthető kamrás  
vákuumozó fiók

EVS 6214 Beépíthető kamrás 
 vákuumozó fiók

DA 5796 W Next fali páraelszívó

DA 2806  mennyezeti páraelszívó H 6401 BM Mikrohullámmal kombinált 
beépíthető sütő

H 6401 BM Mikrohullámmal kombinált 
beépíthető sütő

DGC 6860 XXL kombi gőzpároló DGC 6860 XXL kombi gőzpároló

*Készülék üvegfronttal
**Készülék nemesacél fronttal
A klímaszenzor megfelelő szellőzésének biztosítására 
a főzőlap és a DGC XXL között a szokásosnál nagyobb 
távolság szükséges.

*Készülék üvegfronttal
**Készülék nemesacél fronttal
A klímaszenzor megfelelő szellőzésének biztosítására 
a főzőlap és a DGC XXL között a szokásosnál nagyobb 
távolság szükséges.
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